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ART. 1
Oggetto del capitolato

Il presente capitolato disciplina I'aggiudicaziorela gestione del servizio di mensa
scolastica presso la Scuola Primaria del ComuMcdiforte.



ART. 2
Durata dell'appalto

Il servizio di cui allart. 1 dovra essere svoltoedgiorni alla settimanasecondo il
calendario scolastico stabilito ed indicato anneate dalla Direzione Didattica di S.
Michele M.vi.

L’appalto avra durata per gli anni scolast&12/13-2013/14-2014/1%0n inizio alla
stagione 2012/13 secondo il calendario scolastico.

Prima della sua scadenza, il contratto potra esgsako ai sensi dell'art. 21 del presente
capitolato.

L’anno scolastico 2012/13 (con decorrenza di cuRalcomma del presente articolo)
viene effettuato a livello sperimentale. Qualora fassero raggiunti gli obiettivi proposti
dal’lAmm.ne Comunale in merito all’espletamento delvizio ( carenza di domande o
problemi tecnici/amministrativi rilevabili a segoitlell’attivazione del servizio) ovvero
non sia raggiunto un grado di soddisfazione dethaahda valutabile a seguito di
indagine, il contratto potra essere risolto al ieerdella stagione scolastica senza che la
ditta appaltatrice possa vantare indennizzi o cars@zoni di qualunque genere.

ART. 3
Oggetto del servizio

Per I'espletamento dei servizi oggetto delspnte appalto, la ditta appaltatrice, con

tutti gli oneri relativi a proprio carico, dovraguvedere a:

a) approvvigionamento delle derrate alimentari,doele inclusgacqua minerale) e del
materiale necessario alla corretta esecuzionestalz;

b) preparazione, cottura, trasporto e somminigirezidei pasti agli alunni ed alle
insegnanti della Scuola di cui all'art.1;

c) preparazione dei refettori prima dell'inizio deispia riassetto e pulizia al termine
degli stessi;

d) pulizia ordinaria e straordinaria dei localnoessi al servizio e delle apparecchiature

messe a disposizione dallAmm.ne comunale per $iiagyee dello stesso nonché di tutto

guanto utilizzato per la porzionatura dei pastvpedendo altresi alla fornitura di tutti i

prodotti necessari per la pulizia, detersionejntBzione dei locali interessati.

| prodotti dovranno essere atossici, biodegradadditieno al 90% e rispondenti alla

normativa vigente. La Ditta dovra garantire nelldipa degli attrezzi e delle superfici

utilizzate per il servizio il pieno rispetto d&. Lgs. 155/97. In caso di contestazione in

merito la Ditta sara tenuta a dimostrare il rispeli quanto sopra, facendo svolgere a

proprio carico, dagli uffici preposti, le analigshieste ;

e) incasso quote dagli utenti;

f) La fornitura delle stoviglie necessarie all’esptetanto del servizio che costituite in
piatti di ceramica con posate in acciaio e bicghievetro e delle tovaglie e tovaglioli
di carta monouso.

L'orario dei pasti, sara fissato d'intesa tra IPmstrazione Comunale e [llstituto
Scolastico competente.



Tutti i pasti dovranno essere confezionati lo ®tegiorno del consum@on il sistema
della cucina tradizionale, presso un idoneo cedirootturagestito direttamente dalla
Ditta Appaltatrice o convenzionato con la stess@uindi trasportati in idonei contenitori
e serviti nei locali adibiti a Refettorio secondgiarni e gli orari concordati con l'lstituto
Scolastico e serviti con posateria in acciaio, tpitbicchieri igienicamente garantiti
forniti dalla Ditta appaltatrice del Servizio MenJale centro dovra essere perfettamente
funzionante sin dall’inizio del servizio affidatth.mancato rispetto di questa clausola sara
condizione sufficiente per I'immediata risoluziased contratto. Il trasporto dei pastia
distribuire nell’lambito della mensa scolastica deeguire i criteri di igienicita previsti
per tutti i cibi deperibili, quindi deve rispettdeecatena del freddo per i cibi refrigerati ed
il mantenimento delle temperature di sicurezza ipeibi caldi. In particolare, i cibi
refrigerati dovranno essere trasportati a temperatomprese tra 0° e + 4° C e quelli
caldi almeno a + 65° C (D.P.R. 327/1980). Tali viatlovranno essere garantiti per tutta
la durata del trasporto fino al momento della dsizione. Le modalita del trasporto
dovranno inoltre consentire di evitare al massinalgjasi contaminazione del cibo
(contenitori isotermici, a chiusura ermetica). lezmo di trasporto non necessita di
Autorizzazione Sanitaria, ma dovra rispondere gerirdi igiene tali da garantire la
perfetta pulizia, e dovra avere caratteristicHeda evitare che i contenitori possano
rovesciarsi.

Per quanto attiene alle modalita di preparaziomé somministrazione si fa riferimento
alla Determinazione Dirigenziale n.120 del 20/8/20@ella Direzione Sanita Pubblica
della Regione Piemonte ad oggetto “Approvazionéedeiee guida per la ristorazione
scolastica in Piemonte”.

| pasti si intendono costituiti dai seguenti piatiin primo, un secondo con contorno (o in
alternativa piatto unico), pane, frutta o desserdcqua minerale naturale, nelle quantita
rapportate all’eta dei bambini e secondo il menugino annualmente approvato dal
Dipartimento di Prevenzione del Servizio di lgietegli Alimenti e della Nutrizione dell’
AS.L.CN1

| cibi dovranno essere confezionati esclusivamesda prodotti alimentari freschi,
surgelati o inscatolati.

In nessun caso, quindi, dovra essere fatto usibidprecotti o confezionati.

Le bevande e le derrate alimentari utilizzate p@onfezionamento dei cibi dovranno
possedere qualita e pezzature richieste, confarrenaisiti previsti dalle vigenti leggi in
materia, dovranno essere della migliore qualitgrugita in commercio e della migliore
provenienza e dovranno rispondere alle cardiidves dietetiche e sanitarie di massima
garanzia. Dovranno avere confezione ed etichettatonformi alle leggi vigenti, su ogni
singolo confezionamento del prodotto. Non sono assmeetichettature incomplete,
relative a confezioni multiple e non in lingua iéala.

I menu é da considerarsi non vincolante in quaui@nte I'anno scolastico potra subire
variazioni a seguito di nuove esigenze degli uteagportunamente valutate dal Comune
di Vicoforte, ed approvate dal Dipartimento di Rmexzione del Servizio di Igiene degli
Alimenti e della Nutrizione dell' A.S.L. CN 1.

In occasione di ricorrenze o festivita e a fine @rscolastico, 'Amministrazione
Comunale, attraverso gli organi preposti, si rigeta facolta di richiedere menu




particolari, come ad esempio il pranzo al saccol@agite scolastiche, senza che cio
comporti alcun onere aggiuntivo.

La ditta appaltatrice dovra preparare menu pddicocon gli ingredienti indicati dalle
famiglie, per quei bambini che, come attestato eléifcazione medica, devono seguire
diete specificheoppure che per motivi di ordine religioso non possaonsumare
determinati tipi di cibo.

ART. 4
Locali e attrezzature comunali per lo svolgimentalel servizio di refezione

Per I'espletamento del servizio il Comune mettaspasizione dell'appaltatore i locali
necessari alle operazioni di porzionatura e refietto

La ditta appaltatrice si assume ogni responsaljlér i danni arrecati alle attrezzature
comunali dovuti ad incuria, o ad ogni altra ragioa riconducibile ad usura.

ART. 5
Oneri a carico del Comune

Sono a carico del Comune:
* la concessione dei locali necessari per lo svolgimdel servizio;
» lafornitura di acqua calda e fredda, energiargeatnei locali assegnati.

ART. 6
Acquisto e conservazione dei generi alimentari

L'appaltatore si impegna a garantire il servizio poopri capitali e mezzi tecnici ed, in
particolare, assume a proprio carico le spesemieall’acquisto dei generi alimentari
necessari alla confezione dei pasti.

I Comune potra procedere al controllo qualitatilelle derrate acquistate che dovranno
risultare selezionate e di prima qualita, con coiofee ed etichettatura conformi alle
leggi vigenti, su ogni singolo confezionamento gebdotto (non saranno ammesse
etichettature cumulative, incomplete e non indiagaliana).

La buona conservazione delle derrate immagazzieag@eparate sara di esclusiva
competenza e responsabilita della ditta appaléatric

La ditta appaltatrice € tenuta a rispettare le modettate dai Decreti Legislativi n. 155 -
156 del 1997: “Igiene dei prodotti alimentari e wumes supplementari in merito al
controllo ufficiale dei prodotti alimentari, sistamH.A.C.C.P.”, e si assume ogni
responsabilita derivante dalla non corretta appi@®e delle stesse, cosi come saranno a
suo carico eventuali sanzioni.

ART. 7
Prezzo dei pasti



Per il consumo dei pasti le famiglie dei ragazzghgxanno direttamente alla Ditta
appaltatrice il costo per ogni pasto.

Spettera alla Ditta provvedere alla vendita deiriu pasto alle famiglie, direttamente o
attraverso un concessionario. | pasti consumagii dlasegnanti aventi diritto saranno
rimborsati dal Comune di Vicoforte tramite fattarenestrali.

Nel caso di famiglie inadempienti, sara la Dittalower provvedere alla riscossione delle
somme dovute, senza nulla poter pretendere dal Gemiwicoforte.

I Comune si sostituisce nella spesa dei pastigpéamiglie degli alunni meno abbienti,
con il pagamento alla ditta appaltatrice del catopasti consumati dagli stessi, il cui
importo sara liquidato dal Comune.

Il pagamento sara effettuato entro i sessantaigsaotessivi al ricevimento della fattura.
A corredo della fattura dovra essere presentat@sajap elenco dei pasti consumati,
debitamente vistato dall'insegnante fiduciaria@&tuola.

La Ditta dovra indicare le modalita di pagamento .

ART. 8
Utenza

Gli utenti iscritti al servizio mensa nell'a.DP1/12 presso la Scuola primaria risultano
essere di n. 130 per un numero annuo di pasti piesiella stagione scolastica 2012/13
risulta esser di circa n. 6500 e n. 13000 per ghi 2013/14 e 2014/15, a cui vanno
aggiunti n. _700__ pasti consumati dagli insegnpet un totale complessivo di
presunto di circa__20.200 pasti complessivi per una spesa complessiva preslirg.
73.000,00.

Il numero dei pasti sopra specificato é solo iniificee non impegna I'Ente appaltante.
Nessuna pretesa potra avanzare la ditta appadtgteiceventuali variazioni quantitative,
gualunque sia la causa che tali variazioni abbé@mmoportato.

ART. 9
Personale di cucina e di pulizia

L'appaltatore si impegna a garantire il servizion goroprio personale, in numero
sufficiente a consentire una regolare conduziohset®izio. Tale personale dovra essere
munito delle specializzazioni professionali adeguatel libretto di idoneita sanitaria, se
dovuto, a norma delle vigenti disposizioni di legge

In particolare il/la cuoco/a responsabile del saovidovra essere persona con provata
professionalita.

L’appaltatore e tenuto a fornire al personale @botenuta da lavoro (es. copri-abito di
colore chiaro e cuffia per i capelli) che dovra peenessere indossata ed in ordine.

Al personale dipendente inoltre dovranno esserangiée la copertura previdenziale ed
assicurativa, nonche le condizioni economiche enative previste dal vigente contratto
nazionale di lavoro in materia.



L'appaltatore si impegna a conformarsi ai regolanrefativi alla sicurezza, all'igiene e a
tutta la normativa in vigore nel settore, nonchi& @truzioni fornite dal Comune o
dall'A.S.L. competente per territorio.

ART. 10
Responsabile della mensa

La ditta appaltatrice dovra nominare un responsalileé, competera il compito di
controllare la regolare esecuzione del serviziorispetto del presente capitolato, nonché
di mantenere i rapporti con gli uffici comunali, Butorita scolastiche e sanitarie
competenti.

ART. 11
Rifiuti

I rifiuti solidi (residui di lavorazione e preparage delle vivande e residui dei pasti ecc.),
i residui di imballaggio ed i contenitori devoncsere raccolti, a cura del personale della
Ditta, in appositi contenitori forniti dal Comuneffettuando la raccolta differenziata per
ogni frazione oggetto di tale raccolta nel teridtocomunale. A tal fine la Ditta si
impegna a seguire le istruzioni impartite dallamativa nazionale e dal Regolamento
Comunale per la R.R.S.U.

E’ vietato tassativamente scaricare qualsiasitafiegli scarichi fognari (lavandini etc.)

ART. 12
Autocontrollo e pulizia dei locali

Il Responsabile della Ditta aggiudicataria devavilduare nella propria attivita ogni fase
che potrebbe rivelarsi critica per la sicurezzaliddgnenti, redigere I'apposito piano di

autocontrollo aziendale secondo il sistema HACCRlexe garantire che siano

individuate, applicate, mantenute ed aggiornateadeguate procedure di sicurezza
avvalendosi dei principi su cui & basato il sistathanalisi dei rischi e di controllo dei

Punti critici HACCP. Egli & pertanto tenuto al pésto delle norme dettate dai Decreti
Legislativi nn. 155 - 156 del 26.05.1997

ART. 13
Controlli tecnici

L’Amministrazione Comunale si riserva di effettuare far effettuare, in qualsiasi
momento controlli per verificare la corrispondendal servizio alle norme stabilite nel
contratto e nel presente capitolato d’appalto.

Controlli tecnici sulla qualita e quantita deglipapvvigionamenti, nonche sulla varieta,
sull'igiene e preparazione dei pasti serviti pot@ressere effettuati dal Dipartimento di



Prevenzione dellA.S.L. CN 1, dalla Commissione BEnche annualmente viene
nominata e da personale Comunale incaricato .

Potranno anche essere effettuati controlli analéic campioni di prodotti alimentari e

non che verranno successivamente sottoposti atsianal

La ditta dovra impedire l'ingresso nei locali asedp a tutte le persone esterne al
servizio, salvo quelle autorizzate dal Comune.

Controlli tecnici sulla pulizia dei locali asseghatitre che dal competente Dipartimento
di Prevenzione dell’A.S.L. CN 1, potranno essefetifati dal personale del Comune o
da personale indicato dal Comune.

In caso di contestazione tra Comune e Ditta appiakasul rispetto di quanto previsto dal
presente capitolato, sara a carico della Dittddtefazione di eventuali richiesti analitici

controlli sui campioni dei prodotti contestati.

ART. 14
Responsabilita dell'appaltatore
per il servizio di refezione
e assicurazioni

L'appaltatore € responsabile personalmente e @wilen degli infortuni che,
eventualmente, dovessero subire i propri dipendeatiché dei danni procurati a terzi ed
agli utenti dal proprio personale durante il saoziz

I Comune &, al riguardo, sollevato da ogni respbiiga.

In particolare, 'appaltatore si assume tutte Epomsabilita derivanti dallingerimento da
parte degli utenti di cibi contaminati od avarigigrtanto, rispondera direttamente dei
danni alle persone od alle cose comunque provoeditesecuzione di ogni aspetto del
servizio oggetto del presente appalto, restandoacac®mpleto ed esclusivo carico
gualsiasi risarcimento, senza diritto di rivalsagonfronti del Comune.

A tal fine I'appaltatore e tenuto a stipulare apfaosd idonea polizza assicurativa contro
i rischi igienico-sanitari e responsabilita civileerso terzi (Polizza RCT/RCO)
contemplante espressamente quanto segue:

copertura rischi per danni a terzi derivanti daéanministrazione di generi alimentari,
compresi i danni a terzi dovuti a vizio originaide! prodotto, con un massimale per
sinistro e per anno assicurativo non inferiore atl. £00.000,00

copertura danni (compresi furto e incendio) allsecdi terzi in consegna e custodia alla
Ditta a qualsiasi titolo, con un massimale per stini e per anno assicurativo non
inferiore ad €. 20.000,00.

Copia di tale polizza dovra essere consegnata aiu@e prima della stipulazione del
contratto di appalto.

ART. 15
Emergenze



La Ditta aggiudicataria dovra essere sempre inguidornire il servizio, producendo
comungue i pasti necessari, quotidianamente e eosidsse caratteristiche di cui al
presente Capitolato ed utilizzando strutture pripdeitalternative qualora, per cause di
forza maggiore, non potesse funzionare il centrmottura di cui all’art. 3.

ART. 16
Modalita di partecipazione alla procedura negoziata

Per poter partecipare alla procedura di affidameletaditte interessate dovranno far
pervenire al Protocollo del Comune di Vicofoer®ro e non oltre le ore 12 del giorno
precedente |a procedura di_affidamento, un plico sigillato con ceralacca, riportante |l
nominativo del mittente e controfirmato su tutkembi di chiusura dal titolare o legale
rappresentante, recante all'esterno la dicittRROCEDURA NEGOZIATA PER
L’AGGIUDICAZIONE DEL SERVIZIO DI MENSA SCOLASTICA A NNI 2012-
2105". Detto plico dovra contenere al suo interno tre hpliseparati e sigillati
identificati al loro esterno con le scritte:

- Primo Plico “Dichiarazioni e documenti”
- Secondo Plico *“Progetto Tecnico”
- Terzo Plico “Offerta economica”

nei quali dovra essere inserita la documentazioseglito descritta.

Il recapito del plico rimane ad esclusivo rischi thittente ove, per qualsiasi motivo,
anche di forza maggiore, non giunga a destinazom® il termine di cui sopra. Oltre il
predetto termine perentorio non sara considerdidavalcuna altra offerta, anche se
sostitutiva o aggiuntiva rispetto ad offerta prem#d; non sara consentita la
presentazione di offerte in sede di gara e noarailtiogo a gara di miglioria.

Il primo plico “Dichiarazioni e documenti” dovra gtenere

1. Dichiarazione sostitutiva (in carta libera, sottoscritta con firma leggibie per
esteso dal titolare o dal legale rappresentania déta, corredata da una fotocopia
di un documento di identita dello stesso sottasest in corso di validita), indicante
la natura giuridica, denominazione, dati anagrafi@l sottoscrittore, oggetto
dell’attivita, sede legale, codice fiscale e partitv.A. della Ditta, con la quale il
titolare o legale rappresentante, facendo espratmimento al servizio oggetto
dell'appalto, attesta:

a) di essersi recato presso le strutture dove devguiseil servizio e di aver preso
conoscenza delle condizioni dei locali, nonchéutie le circostanze generali e
particolari che possono aver influito sulla deterazione del prezzo e delle
condizioni contrattuali, nonché dell'elenco dellerrfiture e delle modalita di
esecuzione del servizio e di aver giudicato le @odi sufficientemente
remunerative e tali da consentire la presentaziefi&offerta,;

b) di aver preso visione delle prescrizioni del cdpitw speciale di appalto e di
accettarle senza riserva alcuna e di obbligarsefeedtuare il servizio nei termini e
con le modalita in esso previste senza ecceziauaa]




d)

9)
h)

di essere a conoscenza che I'importo del prezzrtofsara fisso ed invariabile per
tutta la durata del servizio;

di non essere stato sottoposto a misura di preseez di non essere a conoscenza
dell'esistenza a suo carico e dei legali rappresgntnonché dei loro conviventi di
procedimenti in corso per I'applicazione delle mésdi prevenzione o di una delle
cause di decadenza, di divieto o di sospensioceidill’'art. 10 della Legge 575/65 e
dei tentativi di infiltrazione mafiosa di cui alita 4 del D. Lgs 490/94 e del
successivo D.P.R. 252/98;

che alla gara non concorrono altre imprese neiroatifdelle quali esistono rapporti
di controllo e di collegamento;

di essere in regola con gli obblighi concernentidiehiarazioni ed i conseguenti
adempimenti in materia di contributi previdenziaksistenziali ed assicurativi (INPS,
INAIL) e di aver tenuto conto, nella formulazionelltbfferta di quanto previsto in
materia di sicurezza sul lavoro;

di non avere pendente procedimento per reati predédl’art. 416/bis del Codice
penale e di non essere stato condannato per tdi@ssi;

di essere la Ditta iscritta nel registro della CACA. di al N.
dalla data del perrteso dellattivita di gestione
mense scolastiche- attivita ristorativa- servibieaghieri di ristorazione — cat. 17 all.
IIB D.Lgs 163/06 e smi e che, negli ultimi cinqueng non si sono verificate - a
carico della ditta - procedure di fallimento, cordaio preventivo, amministrazione
controllata o liquidazione coatta amministrativa ;

che dal predetto certificato, le persone desigraateappresentare ed impegnare
legalmente la ditta risultano essere :

nato a il in qualita di

nato a il in qualita di

)
K)

di non trovarsi nelle condizioni di incapacita antattare con la Pubblica
Amministrazione di cui all’allegato 1° del D.L¢%.8.1994 n. 490;

di non essere stata temporaneamente esclusa d=lnpazione di offerte in pubblici
appalti;

di obbligarsi a comunicare tempestivamente alla Amstrazione appaltante ogni
modificazione intervenuta successivamente ad oggli assetti proprietari e nella
struttura dell’impresa, nonché negli organismi teiced amministrativi;

m) di possedere la disponibilita di personale, atmgrz tecniche ed adeguata

n)

Si

potenzialita finanziaria idonea alla fornitura eldsarvizio previsti dal Capitolato
speciale d’appalto;

di essere in regola con le norme che disciplindmiritito al lavoro dei disabili (art.
17 L. 12.03.1999 n.68)".

richiama l'attenzione sulle sanzioni penali preiste dallart. 76 del D.P.R.

28/12/2000 n. 445 in caso di dichiarazione mendaxcdi falsita negli atti.
L’Amministrazione si riserva la facolta di effetteaulteriori accertamenti, mediante
'acquisizione d'ufficio dei certificati attestanti possesso di stati, fatti e qualita dei
soggetti dichiaranti.



2. Cauzione provvisoriadi €. 1.460,00 (pari al 2% dell’'importo postoasbk di gara),
da costituirsi alternativamente mediante :
- versamento in contanti alla Tesoreria comunale @B.8.p.A. — Filiale di Vicoforte
via Gariboggio n. 41)
- fidejussione bancaria o assicurativa. In questhdtcaso la fidejussione dovra:
- avere validita per almeno 180 giorni dalla datprésentazione dell’offerta
- prevedere espressamente la rinuncia al benefidia peeventiva escussione del
debitore principale e la sua operativita entro digingiorni a semplice richiesta
scritta dell’Amministrazione
- prevedere I'impegno dell’istituto autorizzato atfiessione della fidejussione a
rilasciare successivamente la cauzione definittuaalora I'offerente risultasse
aggiudicatario.
La cauzione provvisoria copre la mancata sottoscrez del contratto per fatto
dell'aggiudicatario (ivi compresa la mancata dimagbne ovvero I'assenza dei requisiti
soggettivi richiesti, anche a seguito delle veh@éccompiute dall Amministrazione
appaltante); per l'aggiudicatario essa e svincoattomaticamente al momento della
sottoscrizione del contratto, mentre ai non aggiaidiri sara restituita entro trenta giorni
dall’aggiudicazione definitiva.

3. Dichiarazione di accettazione del menu predispostannualmente dal’Amm.ne
Comunale su indicazione dellASL CN 1

Il secondo plico “Progetto tecnico” dovra contenere

Progetto tecnicoa firma del titolare o del legale rappresentargdatto sulla base delle
schede allegate in cui vengano descritte le caistthe del servizio, con i seguenti
contenuti:

1) Relazione sulle metodologie adottate per lagmagpone e somministrazione dei pasti,
presso le cucine e i refettori di cui all’art.4 egso il centro di cottura, secondo il menu
predisposto dall’lA.S.L. CN 1. Dovra inoltre essendicata I'esatta ubicazione del
centro di cottura con le relative caratteristichale centro dovra essere funzionante a
partire dalla data di inizio del servizio.

2) Certificazione di qualita possesso della cedifione UNI EN ISO 9001 e/o ogni altro
eventuale elemento utile per la valutazione dd#ivh sotto il profilo della qualita del
servizio)

3) Proposte migliorative del servizio

4) Modalita e periodicita di svolgimento del seiwi di controllo e analisi dei punti
critici (H.A.C.C.P.)

5) Scheda referenze.

Il terzo plico “Offerta economica” dovra contenere

1. Offerta economica (da predisporre conformemente al modello allegatte§alizzata
con marca da bollo da €. 14,62.

In caso di discordanza tra il prezzo indicato inece quello indicato in lettere, prevale il
prezzo indicato in lettere.
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Tale prezzo dovra comprendere tutti i servizi élaiture indicati all’art. 3 del presente
Capitolato.

Il prezzo offerto dall’aggiudicatario resta fissd ewvariabile per I'intera durata del
contratto, senza che possa essere invocata alaocassiva verifica e/o revisione in
aumento.

L’offerta dovra essere sottoscritta con firma Iéggie per esteso dal titolare o dal legale
rappresentante della Ditta.

ART. 17
Procedura e criteri di aggiudicazione del servizio

Il contratto verra aggiudicato con procedura negfazie con il criterio dell’offerta
economicamente piu vantaggiosa mediante ribasscemeale sul prezzo fissato
dal’Amm.ne Comunale quale base di trattazione.

Valutazione tecnico-qualitativa del progetto

Al fine di consentire la valutazione tecnico- qtatlva la Ditta dovra produrre, pena
'esclusione, a firma del legale Rappresentanteprggetto tecnicasulla base delle
schede di cui agli allegati 1-2-3-4-5 in cui vengalescritte le caratteristiche del servizio
secondo i seguenti contenuti:

1) Relazione sulle metodologie adottate per lagmagpone e somministrazione dei pasti,
presso le cucine e i refettori di cui all’art.4 egso il centro di cottura, secondo il menu
predisposto dall’A.S.L. CN 1. Dovra inoltre esseéndicata I'esatta ubicazione del
centro di cottura con le relative caratteristichale centro dovra essere funzionante a
partire dalla data di inizio servizio.

2) Certificazione di qualita possesso della cedifione UNI EN ISO 9001 e/o ogni altro
eventuale elemento utile per la valutazione ddiié sotto il profilo della qualita del
servizio)

3) Proposte migliorative del servizio

4) Modalita e periodicita di svolgimento del seiwi di controllo e analisi dei punti
critici (H.A.C.C.P.)

5) Scheda referenze.

Valutazione del prezzo

L’offerta economica dovra essere formulata insgmarispetto all'importo a base d’asta
di € 4,20 (euroquattrovirgolaventi) IVA escluser ogni pasto pro-capite.

Il servizio € comprensivo della fornitura di pidtticeramica e bicchieri in vetro e posate
in acciaio, della loro gestione, manutenzione, @@ nonché della fornitura di tovaglioli
e tovaglie e della relativa gestione e dell'acquaenale.

Saranno escluse le ditte che presenteranno urtafferaumento rispetto allimporto a
base d’asta sopra indicato.

Si procedera all’'aggiudicazione anche in presenzaal sola offerta.

La valutazione delle offerte sara effettuata seodrsguenti criteri:

alla ditta che avra fornito la migliore propost@eemica verra attribuito un punteggio di
50/100; alle altre ditte verra attribuito un purgegdirettamente proporzionale;
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alla ditta che avra presentato il migliore progé¢tonico composto dagli allegati 1-2-3-4-
5 verra attribuito un punteggio massimo di 50/18le altre ditte verra attribuito un
punteggio direttamente proporzionale;

Art. 18
Avvertenze e specifiche ulteriori

Si avverte che:

a)

b)

f)

9)
h)

)

non si dara corso all’apertura del plico che naulti pervenuto al protocollo di
guesto Comune entro il termine fissato, o sul queda sia apposto il mittente,
ovvero la scritta relativa alla specificazione sketvizio oggetto della gara, o che non
sia sigillato con ceralacca o che non sia comtrafto sui lembi di chiusura ;

non sara ammessa alla gara l'offerta nel caso mamctisulti incompleto od
irregolare alcuno dei documenti sopra richiestrirRanti determina I'esclusione il
fatto che i tre plichi richiesti non siano debitartes sigillati ovvero non rechino al
loro esterno la scritta richiesta ;

non sono ammesse le offerte per persone da nomilaferte condizionate e
guelle espresse in modo indeterminato o con rilemtm ad offerta relativa ad altro
appalto. In caso di discordanza tra I'offerta imdécin cifra e quella indicata in
lettera sara ritenuta valida quella indicata itelet ;

non sono altresi ammesse le offerte che rechincasam o correzioni
nellindicazione del prezzo offerto che non siangpressamente confermate e
sottoscritte dal concorrente ;

il Responsabile del Procedimento si riserva laltadasindacabile di non far luogo
alla negoziazione o di prorogarne la data, dandmmeunicazione ai concorrenti,
senza che gli stessi possano accampare pretegpialdo. La seduta di gara puo
essere sospesa ed aggiornata ad altra ora o mbgoccessivo;

il Responsabile del Procedimento si riservaltie, la facolta di acquisire pareri dagli
uffici comunali, di sospendere la seduta, di ringiaa successiva data, dandone
comunicazione ai presenti, e di non procedereggliadicazione a favore di alcuna
ditta per comprovati motivi;

il Responsabile del Servizio, con suo provvedimeagygiudichera definitivamente
'appalto;

i concorrenti hanno facolta di svincolarsi dallaogmia offerta trascorsi 6@iorni
dalla data di aggiudicazione senza che sia inteteeta stipula del contratto o,
comunque, una definitiva determinazione da partBAdeministrazione appaltante.
La presente facolta non e esercitabile qualorauddstto termine sia decorso
inutilmente per cause non imputabili all Amministiane;

per quanto non previsto nel presente capitolata 8nvio alle leggi ed ai regolamenti
in materia;

prima dell’inizio del servizio, la ditta aggiudieata dovra munirsi della prescritta
autorizzazione sanitaria.
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ART. 19
Aggiudicazione e stipula del contratto

Mentre 'offerente restera impegnato per effettbadpresentazione stessa dell’offerta, il
Comune non assumera verso di questi alcun obbégmoa quando tutti gli atti inerenti
'appalto ed ad esso necessari e dipendenti coitaego piena efficacia giuridica.
L’aggiudicazione sara definitiva dopo la sua appmene da parte del competente
organo; ad essa seguira la stesura e la sottageziziel formale contratto.

Dopo l'aggiudicazione la Ditta affidataria saravitata a presentare all’'Ufficio
Segreteria, entro 15 giorni dalla data di riceziodella comunicazione, la
documentazione richiesta.

La Ditta aggiudicataria dovra addivenire alla sione del contratto a richiesta e nei
termini stabiliti dal’Amministrazione.

Ove, nel termine fissato, la Ditta non abbia prémltd documentazione richiesta ovvero
non si sia presentata alla stipulazione del cdotrafjuesto Comune avra la facolta di
ritenere come non avvenuta l'aggiudicazione e dcedere ad aggiudicare il servizio al
concorrente che segue in graduatoria, previo incamento della cauzione provvisoria.
In tale eventualita, la Ditta aggiudicataria notra@eclamare danni e/o risarcimenti.

ART. 20
Spese Contrattuali

Sono a carico della Ditta affidataria tutte le gpds contratto e di registrazione, nessuna
esclusa ed eccettuata.

Agli effetti dell'imposta di registrazione, il caltto, riferendosi a prestazioni soggette al
regime fiscale I.V.A., scontera la tassa fissa.

ART. 21
Inadempienze - Penalita - Risoluzione del contratto

La Ditta appaltatrice, nell'esecuzione del servipievisto dal presente capitolato, avra
I'obbligo di uniformarsi a tutte le disposizioni Hegge e di Regolamento concernenti il
servizio stesso.

Qualora la Ditta non attenda a tutti gli obblighyvero violi comunque le disposizioni
del presente capitolato, I’Amministrazione Comungletra applicare le seguenti
penalita:

€ 1.500,00 = per forniture con cariche microbieleyate ;

€ 500,00 = per menu non corrispondente a qpeduisto;

€ 1.000,00 = per alimenti non corrispondenti gitdato ;

€ 1.000,00 = per utilizzo prolungato (superiomaesi 1) di addetti non corrispondenti ai
dichiarati

€ 1.000,00= per condizioni igieniche sotto la norma

L’applicazione delle predette penalitd dovra esgeeseduta da regolare contestazione
dell'inadempienza, rispetto alla quale la Ditta @pgtrice avra facolta di presentare le sue
controdeduzioni entro e non oltre 10 (dieci) giodalla notifica della contestazione
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stessa. Il provvedimento di irrogazione della sameie assunto dal responsabile del
servizio. L'importo della penalita applicata potessere prelevato dalla cauzione
definitiva ovvero compensato con eventuali del@tidomune nei confronti della ditta.

I Comune potra chiedere la risoluzione del cotdrat presenza di :

a) gravi e frequenti violazioni degli obblighi costtuali;

b) continue contestazioni sulla qualita dei pasti;

c) continue contestazioni sulla qualita dei geamentari forniti;

d) ulteriori violazioni di norme o di regole comportantali da parte della ditta che non
consentano il prosieguo del rapporto.

Ai sensi dell’art. 1456 Cod. Civ., comportera lsofuzione del contratto :

a) il subappalto del servizio senza autorizzazione @®inune, cosi come previsto al
successivo art. 24;

b) la mancata reintegrazione nel prescritto termindl’idporto della cauzione
definitiva, cosi come previsto al successivo &t. 2

c) arbitrario abbandono del servizio, anche per ua garno, da parte della ditta;

d) il raggiungimento dell'importo di €. 5.000,00 aotit di penalita applicate.

In tali casi la Ditta nulla potra vantare a titaliorisarcimento danni.

In ognuna delle ipotesi sopra previste, 'Ammiristone provvedera ad incamerare la
cauzione definitiva, salvo il suo diritto al risemento del maggior danno, nonché a
sospendere eventuali pagamenti.

ART. 22
Subappalto e cessione del contratto

E' vietata alla Ditta aggiudicataria la cessionkecdatratto.

Non é consentito il subappalto. Tuttavia, nei chgffettivo e temporaneo impedimento,
la Ditta appaltatrice potra, previa autorizzaziated Comune, farsi sostituire da altra
Ditta in possesso di tutti i requisiti richiestalgporesente Capitolato.

ART. 23
Cauzione definitiva

La ditta aggiudicataria, a garanzia dei patti cathiali e dei conseguenti obblighi assunti
nei confronti del Comune, dovra presentare, entsogiorni dalla comunicazione
dell'aggiudicazione dell’appalto, cauzione defiratdi importo pari al 10% del valore
contrattuale dell’appalto, da costituirsi altermaiente mediante :
- versamento in contanti alla Tesoreria comunale @B.8.p.A. — Filiale di Vicoforte-
via Gariboggio n._41)
- fidejussione bancaria o assicurativa. In questhdtcaso la fidejussione dovra:
- avere validita per tutto il periodo di affidamertdel servizio (ossia dalla data di
inizio servizio al 15/06/2015)
- prevedere espressamente la rinuncia al benefidia peeventiva escussione del
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debitore principale e la sua operativita entro digingiorni a semplice richiesta
scritta del’Amministrazione
La cauzione definitiva non potra essere svincok#anon previa autorizzazione da
rilasciarsi dal Comune con apposito atto formateaavenuta definizione tra le parti di
tutti i rapporti, eventuali controversie e pendenze
Nel caso in cui I'importo della cauzione definitivgenisse, per qualsiasi motivo,
diminuita, I’Appaltatore dovra reintegrarla entrenti giorni dalla notifica dell'invito da
parte del Comune, pena — in difetto — la risolugidel contratto.

ART. 24
Domicilio legale

Ai fini del contratto d’appalto, la Ditta aggiudieaia dovra eleggere il proprio domicilio
in questo Comune.

ART. 25
Contrersie

Eventuali controversie derivanti dall'interpretazéoed esecuzione del presente contratto
saranno risolte in via Amministrativa adottandopl@cedura prevista all'art. 241 del
D.lgs 163/06.

ART. 26
Trattamento dei dati personali
Informativa

Ai sensi dell’art. 13 del D.Lgs. 30/06/2003 n. 186prdine al presente procedimento si

informa che :

= | dati richiesti sono raccolti per le finalita im@ti alla procedura, disciplinata dalla
legge, di scelta del contraente ;

= il trattamento dei dati avverra medianti strumemtinche informatici, idonei a
garantirne la sicurezza ed a prevenire la violazialei diritti, delle liberta
fondamentali e della dignita dell'interessato;

= il trattamento dei dati giudiziari &€ reso obbligaodalla seguente normativa : art. 3
R.D. 2440/1923 e art. 12 del D.Lgs. 157/1995;

» il conferimento dei dati richiesti ha natura obhtigria. A tal riguardo, si precisa
che:

- per i documenti e le dichiarazioni richiesti aiifdel’'ammissione alla gara, la Ditta
e obbligata a renderli a pena di esclusione dalfa gtessa;

- per i documenti da presentare ai fini dell’aggiadione e della stipulazione del
contratto, la mancata produzione sara sanzionatam da decadenza
dall'aggiudicazione e con l'incameramento dellaztane provvisoria;
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| soggetti o le categorie di soggetti ai qualatidaccolti possono essere comunicati

sSono :

a) il personale interno dellAmministrazione, coitte nel presente
procedimento per ragioni di servizio;

b) i concorrenti che partecipano alla gara;

c) ogni altro soggetto, nell’esercizio del diritbaccesso ai sensi della L. 7/8/1990
n. 241, nonché del D.Lgs. 267/2000;

i diritti spettanti all'interessato sono quelli@ii all’art. 7 del D.Lgs. 196/2003 a cui

si rinvia;

titolare del trattamento dei dati € il Comune dicaforte; responsabile del

trattamento € il dr. Alberto Perotti a cui gli irgesati potranno rivolgersi per

I'esercizio dei diritti di cui all’art. 7 del D.Lgs196/2003.

*kkk

Per ogni informazione gli interessati potranno Igeosi allUTC geom .Giusta, tel
0174-563730/563010 int. 3 oppure 339/8237104 ilgg@astato nominato Responsabile
del Procedimento per l'affidamento del serviziegame.
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